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2022 Blaufrankisch

trocken 0,75l

Rebsorte Blaufrankisch
Garung Kaltmaceration mit 30 % ganzen Trauben.
5 Wochen Maischegarung.

Alkohol 14,5 % vol.
Restzucker 6,3 g/l Saure 5,0 g/I

Trinktemperatur 15-17°C
Lagerfahigkeit 3-5 Jahre

SA

RI] : Kraftige Aromen von dunklen Friichten wie
‘ hochreifer Zwetschge, wilder Brombeere und
LA F‘,EfuN KISCHE Schwarzkirsche, abgerundet durch eine komplexe
e wh e dichte Tannenstruktur, so prasentiert sich unser

Blaufrankisch.
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