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2022 Samtrot

0,751

Rebsorte Samtrot
Garung Kaltmazeration mit 20 % ganzen Trauben.
3 Wochen Maischegarung.

Alkohol 12,5 % vol.
Restzucker 20,8 g/l Saure 4,5 g/|

Trinktemperatur 13-16°C
Lagerfahigkeit 3-4 Jahre

SA

Rn Sehr filigran, aber doch mit dichtem Korper. In der
Nase ein schones warmes Aroma von reifer Pflaume,
SAMTI schwarzer Johannisbeere und hochreifer Blaubeere.
AL appenmach sk i Am Gaumen findet sich eine dezente

Gerbstoffstruktur mit einer zarten Mineralitat.
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